AulRer-Haus-Geschaft digitalisieren und
Kosten sparen

foodsta unterstitzt Gastronomie mit provisions-
freier Lieferdienstsoftware

Bremen, 30.03.2022 - Die Corona-Pandemie sorgte
nicht nur far einen starken Zuwachs von Aul3er-Haus-
Bestellungen, sondern stellte Gastronomen und Food-
Services vor neue Herausforderungen. Dazu z&hlen
beispielsweise gestiegene Kosten fur Zutaten, Strom
und Gas sowie hohere Personalkosten. Im Aul3er-Haus-
Geschéaft kommen zudem noch Provisionen fur gelie-
ferte Bestellungen dazu. Um Gastronomen und Food-
Services eine einfache, praktische und gunstige M6g-
lichkeit zu geben, unterstitzt foodsta Restaurants mit
einer provisionsfreien Lieferdienstsoftware. Fir 59,00
EUR im Monat stellt das Bremer Unternehmen eine
Software zur Verfigung, die den Aul3er-Haus-Verkauf
fur Gastronomiebetriebe regelt. Im Mittelpunkt steht da-
bei ein eigener Online-Shop inklusive eines digitalen
Bestellsystems. Die Software verschafft dem Restau-
rant eine digitale Plattform, die Bestellungen und Be-
zahlungen aufnimmt, diese organisiert, priorisiert und
schlieBlich im Betrieb effizient kommuniziert. Weitere
Informationen unter: www.foodsta.de.

Im Zuge der Kontaktbeschrdnkungen und steigenden
Nachfrage nach Lieferservices wurde die Digitalisierung
und Anpassung in Lokalen unumganglich. Der Bremer
Jungunternehmer Joel de Jonge (21) erkannte diesen Wan-
del frihzeitig und entwarf ein umfassendes Bestellsystem
fur Restaurants, das ohne IT-Vorkenntnisse nutzbar ist.
,Befreundete Gastronomen berichteten von neuen Heraus-
forderungen wahrend der Corona-Pandemie. Dazu z&hlte
die Gestaltung der eigenen Website gleichwie die Organi-
sation der Aul3er-Haus-Bestellungen. Durch die Informatio-
nen der Gastronomen konnte ich die Software genau nach
ihren Bedurfnissen gestalten®, so de Jonge.

Auf de Jonges Software zur Unterstiitzung von Gastrono-
men wurde die greenbox GmbH & Co KG, ein Unternehmen
der Bionatic-Gruppe, aufmerksam. Nach einem Gesprach
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beschloss das Bremer Foodservice-Unternehmen in Zu-
sammenarbeit mit Joel de Jonge, die digitale Online-Be-
stellldsung gemeinsam mit greenbox auf den Markt zu brin-
gen. ,Die Digitalisierung ihrer Betriebe ist fur Restaurants
oft mit hohen Provisionen und steigenden IT-Anforderun-
gen verbunden. Mit foodsta kbnnen wir Gastronomie-Trei-
benden einen zuséatzlichen Service anbieten, der ihnen da-
bei hilft, das eigene AuRer-Haus-Geschaft selbst in die
Hand zu nehmen — ohne Provision und ohne zum IT-Profi
zu werden®, sagt Tobias Konrad, Produktmanager bei der
greenbox GmbH & Co KG.

Provisionsfrei, digital und einfach zu bedienen

Die vollumfangliche Bestellsoftware kann tber die foodsta-
App genutzt werden, die mit Smartphone oder Tablet sowie
Uber Web-Browser zuganglich ist. Vorkenntnisse sind hier
nicht erforderlich. Gastronomen oder Food-Services erhal-
ten einen individualisierten Online-Shop von foodsta, der
auf Wunsch angepasst werden kann und alle Bestellungen
erfasst. Uber die entsprechende App werden die Kunden-
bestellungen dann an die Gastronomen weitergeleitet und
der optimale Zeitpunkt der Auslieferung fur Kiche und Lie-
ferfahrer ermittelt. ,Das Besondere an foodsta ist, dass es
alle Vorgange einer umfangreichen Bestellsoftware bein-
haltet — aber trotzdem fir jeden einfach zu bedienen ist. Ein
Restaurant kann so einfach und kostenginstig sein Aul3er-
Haus-Geschaft organisieren®, sagt Joel de Jonge.

Bildunterschrift 1: Der Bremer Jungunternehmer Joel de Jonge (21)
erkannte den Wandel der Gastronomie und entwarf das umfassende
Bestellsystem foodsta.
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Bildunterschrift 2: Die Bestellsoftware kann Uber die foodsta-App via
Smartphone, Tablet oder Web-Browser genutzt werden.

Bildunterschrift 3: Der individualisierte Online-Shop von foodsta kann
frei gestaltet werden — ganz ohne IT-Kenntnisse.

Uber foodsta®

Die provisionsfreie Lieferdienstsoftware foodsta® ist ein Angebot der
greenbox GmbH & Co. KG. foodsta® bietet Gastronomen einen einfa-
chen Weg zum eigenen Online-Bestellsystem — ganz ohne IT-Vorkennt-
nisse. Der von foodsta® individuell gestaltete Webshop ermdglicht es,
die Bestellungen zeitsparend digital zu organisieren und der Kiiche zu
kommunizieren. Alle Bestellungen kdnnen Uber die foodsta® App ver-
waltet werden. Anderungen am Shop oder der eigenen Karte werden
ebenfalls uber die App abgewickelt.
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