Mehrwegpflicht betrifft auch Metzgereien
greenbox sorgt fir weniger Verpackungsmiull bei
Metzger und Co.

Bremen, 1. Dezember 2022. 2023 tritt die gesetzliche
Mehrwegpflicht in Kraft. Durch nachhaltige Mehrweg-
behéalter soll Verpackungsmill reduziert werden, der
insbesondere im boomenden Take-away Geschéft an-
fallt. Damit gilt diese Pflicht auch fir Fleischereibe-
triebe, die warme Gerichte und unverarbeitete Lebens-
mittel gleichermaf3en verkaufen. Die ideale Abhilfe fur
Metzgereien schafft greenbox mit seinen Mehrwegbe-
haltern der Produktreihe ,,Happy Family“. Diese garan-
tieren nicht nur eine appetitliche Prasentation, sondern
zugleich einen sicheren und umweltfreundlichen
Transport der Lebensmittel. Auch die Erfullung der ho-
hen Hygienestandards, auf denen bei sensiblen Le-
bensmitteln wie Fleisch ein besonderes Augenmerk
liegt, wird durch die spezielle Zusammensetzung des
Materials der Mehrweg-Produkte gewahrleistet. Zudem
ist das Mehrweggeschirr spulmaschinen- und mikro-
wellenfest und eignet sich gleichzeitig zum Einfrieren
von Lebensmitteln. Mehr Informationen unter www.bio-
logischverpacken.de.

Egal ob klassisch Gulaschsuppe, Schnitzel oder Burger di-
rekt vom Metzger aus der heiBen Theke - das
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wiederverwendbare Geschirr der Produktreihe ,Happy Fa-
mily“ bietet die ideale Mehrweglosung fiur Fleischereibe-
triebe. Dazu gehoren die Mehrweg-Schalen ,Happy Bowl",
die ,Happy Box“ fur kompakte Speisen wie belegte Brot-
chen, Buletten oder Burger sowie die ,Happy Plate® fur
Speisen mit verschiedenen Gerichtskomponenten. Diese
ermoglichen nicht nur den Verzehr der Produkte vor Ort am
Mittagstisch, sondern untersttitzen zugleich einen auslauf-
sicheren und umweltfreundlichen Transport der Gerichte.
Dabei sind die Mehrwegartikel gegen alles gewappnet und
vielseitig einsetzbar: ob in der Spulmaschine, bei Hitze in
der Mikrowelle oder bei Minusgraden in der Gefriertruhe. Da
auch das Auge mitisst, sind die Geschirrvariationen in drei
Farben erhéltlich: Karamell, Cashew und Spinat. Sonderfar-
ben oder die Mdglichkeit zur individuellen Bedruckung der
Mehrwegbehalter sind bei grélieren Abnahmemengen
ebenfalls mdglich.

GleichermalRen nachhaltig und hygienisch

Die greenbox Produkte setzen sich zu 98 Prozent aus ei-
nem nachhaltigen Biokunststoff mit Holzfasern zusammen
— ein Mix, der besonders antibakteriell wirkt. Fir ein sorten-
reines Recycling nimmt greenbox die Behalter am Ende des
Lebenszyklus wieder zurlck.

Neben dem Mittagsgeschaft kommt das Mehrweggeschirr
von greenbox somit auch fur das Kerngeschaft der Metzge-
reien, dem direkten Verkauf von frischem Fleisch und
Wurst, zum Einsatz. Da es sich um unverarbeitete Lebens-
mittel handelt, steht der Hygieneaspekt der Verpackungs-
materialien hier im besonderen Fokus.

Das Material der Boxen ist im Zeichen einer verantwor-
tungsvollen Waldwirtschaft FSC-zertifiziert und anfallende
CO2-Emissionen durch Rohstoffe, Produktion, Lagerung
oder Transport wurden vollumfanglich kompensiert. Die
Produktion findet in Deutschland statt, was lange Transport-
wege und damit auch hoéhere CO2-Emissionen einspart.
Gut furs Gewissen und die Umwelt: Eine Reduzierung des
Verpackungsmiulls durch umweltfreundliche Materialien.
Aufgrund ihres geringen Gewichts sind die Boxen der per-
fekte Begleiter fur das AulRer-Haus-Geschéft. Fair produ-
zierte und nachhaltige Verpackungen, die sich optimal in die
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Ablaufe des Geschafts von Gastronomiebetrieben wie Flei-
schereien integrieren lassen. ,Viele Fleischereibetriebe bie-
ten einen ausgezeichneten Mittagstisch zum Mithehmen
an, der bei Berufstatigen aber auch Rentnern sehr gut an-
kommt®, so Olaf Regener, Leiter Business Dev. Mehrweg
bei greenbox. ,Wir freuen uns dieses Angebot durch unsere
nachhaltigen und COZ2-kompensierten Mehrwegbehalter
umweltfreundlicher gestalten zu konnen.”

Uber die greenbox GmbH & Co. KG

Greenbox bietet seit 2010 seinen Kunden aus dem Bereich Foodser-
vice, der Hotelbranche, Gastronomie, dem Grol3handel und dem Le-
bensmitteleinzelhandel ein vielfaltiges Sortiment an umweltfreundli-
chen Verpackungen als Einweg und Mehrweglésung sowie nachhalti-
gen Verbrauchsprodukten aus nachwachsenden oder recycelten Roh-
stoffen an. Mit uber 1.000 verschiedenen Produkten ist greenbox
Marktfuhrer im Bereich Foodservice-Verpackungen. Mit tiber 60 Mitar-
beitern mdchte greenbox mit seinen Produkten die taglichen Prozesse
im Gastronomiebetrieb vereinfachen und die Umweltbelastung durch
herkdmmliche Kunststoffverpackungen verringern. Als erster Anbieter
im Bereich Foodservice-Verpackung gestaltet greenbox deshalb nicht
nur den Betrieb, sondern auch die eigenen Produkte zu 100% klima-
neutral. Greenbox ist Mitglied der BIONATIC-Gruppe aus Bremen, die
in unterschiedlichen Geschéftsfeldern umweltfreundliche Produkte fur
Gewerbetreibende und Endkunden anbietet.
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